Ho Gwom xin kinh chao quy khach
... herzlich Willkommen verehrter Gast!

Das "H6 Gwom" Restaurant will Sie mit ansprechend traditionellem Ambiente
sowie ausgezeichneter, vietnamesischer und thailandischer Kiiche verftihren.
lhre Wiinsche und Ihr Wohlbefinden liegen uns sehr am Herzen.

Wir freuen uns, wenn Ihr Besuch im "Ho Gwom" fiir Sie
zu einem grofRartigen und individuellen Erlebnis wird.

GenieRen Sie Ihren Aufenthalt im ,,H6 Gwom"!

Apéritifs
Campari Soda // Orange 2 33 ¢l 7,50 €
Prosecco mit Campari 2X 10 cl 6,90 €
Prosecco mit Lychee // Saft nach Wahl ¥ 10 ¢l 6,90 €
Sake — warmer Reiswein 10 cl 6,90 €
Pflaumenwein (warm oder kalt) 10 cl 6,90 €
Aperol Spritz 2K 33 ¢l 7,50 €
Hugo ¥ 33 ¢l 7,50 €

** Informationen (iber Zutaten in unseren Speisen,
die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen konnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unserer Bedienung.



Mittagsangebot
Dienstag bis Freitag 11:30 bis 14:30 Uhr (ausgenommen Feiertage)

M1 Gebratener Eierreis mit nur Gemiise oder Hiihnerfleisch und Gemiise “£ 9,50 €
M2 Gebratene Eiernudeln mit nur Gemiise oder Hiihnerfleisch und Gemise A€ 9,50 €
M3 Gebratenes Gemiise in AusternsofRe AE 9,50 €
M4  Gebratenes Tofu mit Gemiise, Peperoni, Zitronengras (scharf) & 9,50 €
M5 Gebratenes Tofu mit Gemiise in Thai-Rot-Curry (scharf) &F 9,50 €
M6 Chicken Palak mit Hiihnerbrust, Spinat in Curry SoRe (leicht scharf)F 9,50 €
M7 Gebratenes Hiihnerfleisch mit Gemiise, Peperoni, Zitronengras (scharf) E 9,50 €
M8 Gebratenes Hiihnerfleisch mit Gemise in Hoi-Sin SoRe (leicht scharf)AC 9,50 €
M9 Gebratenes Hiihnerfleisch mit Gemiise, Peperoni, Thaibasilikum (It. scharf)® 9,50 €
M10 Gebratenes Hiihnerfleisch mit Gemiise in Erdnuss SoRe PF¢ 9,50 €
M11 Gebratenes Hiihnerfleisch mit Gemiise in Thai-Rot-Curry SoRe (scharf) &F 9,50 €
M12 Paniertes Huhnerfleisch mit Gemise in SUR-Sauer SoRe 9,50 €
M13 Paniertes Hithnerfleisch mit Gemiise in Babibangang SoRe (leicht scharf) B 9,50 €
M14 Gebr. Rindfleisch mit Gemiise, Peperoni, Zitronengras (scharf) £ 9,90 €
M15 Gebr. Rindfleisch mit Gemise in Hoi-Sin SoRe (leicht scharf)AC 9,90 €
M16 Geb. Rindfleisch mit Gemiise, Peperoni, Thaibasilikum (leicht scharf) & 9,90 €
M17 Geb. Rindfleisch mit Gemise in Thai-Rot-Curry SoRe (scharf) &F 9,90 €
M18 Knusprige Ente mit Gemiise in Hoi-Sin SoBe (leicht scharf)A¢ 10,50 €
M19 Knusprige Ente mit Gemuse, Peperoni, Thaibasilikum (leicht scharf) & 10,50 €
M20 Knusprige Ente mit Gemiise in SUR-Sauer Sol3e 10,50 €
M21 Knusprige Ente mit Gemiise in Babibangang (leicht scharf) & 10,50 €
M22 Knusprige Ente mit Gemise in Thai-Rot-Curry SoRRe (scharf) &F 10,50 €
M23 Knusprige Ente mit Gemuse in Erdnuss SoRe PF© 10,50 €
M24 Knusprige Ente mit Gemise in Vietnamesisches Curry (leicht scharf) EF 10,50 €
M25 Paniertes Fischfilet mit Gemiise in Babibangang SoRe (leicht scharf) E 9,50 €
M26 Paniertes Fischfilet mit Gemiise in Thai-Rot-Curry SoRe (scharf) BF 9,50 €
M27 Gebratene Riesengarnele mit Gemise in Thai-Rot-Curry SoRe (scharf) &F 10,50 €
M28 Gebratene Riesengarnele mit Gemuse, Peperoni, Thaibasilikum (It. scharf)® 10,50 €
M29 Gebratener Tintenfisch mit Gemise in Thai-Rot-Curry SoBe (scharf) &F 9,90 €
M30 Gebratener Tintenfisch mit Gemiise in IngwersoRe (leicht scharf) 9,90 €

Gerne konnen Sie alle Gerichte vom Mittagsmen( auch am Abend bestellen,
allerdings variieren hierbei die Preise, fragen Sie einfach bei der Bedienung nach!

*Gebratene Hihnerfleischgerichte auf Wunsch auch mit paniertem Hihnerfleisch mit Aufpreis von 1,00 €



Ho Gwom’s Spezialitaten
(nur Dienstag — Freitag von 11:30 - 14:30 Uhr; ausgenommen Feiertage)

BUn nem 10,50 €
Reisnudeln mit hausgemachten Hackfleisch Frihlingsrollen, Krautern, Fischsolie

BuUn bo nam b 10,50 €
Reisnudeln mit gegrilltem Rindfleisch, Krautern, FischsoRe

Bun dac biét — Grillteller 11,50 €
Reisnudeln mit gegrilltem Rindfleisch, Huhn, Garnelen, Krautern, Fischsol3e

Phé& xao 10,50 €
Gebratene Reisbandnudeln mit Rindfleisch und Gemiise

Mién xao tém 11,50 €
Gebratene Glasnudeln mit Riesengarnelen und Gemiise

Rau xao Viét Nam 10,50 €
Pak-Choi und Gemuse in Austernsolie

Tom Kha Gai 9,50 €
Huhnerfleischsuppe mit Kokosmilch und Reis (leicht scharf)

Phé Ha Noi 10,50 €
Reishandnudelsuppe mit Rindfleisch, Krautern

BaGn bo Hué 10,50 €
Reisnudelsuppe mit Rindfleisch, Krautern (leicht scharf)

Mi Vit 11,50 €
Eiernudelsuppe mit knusprige Ente, Pak-Choi, Kréutern

Mi Ga 10,50 €
Eiernudelsuppe mit Huhn, Pak-Choi, Krautern (leicht scharf)

Auf Wunsch kann mittags bei den 0.g. Spezialitdten Finger Food,
Suppe oder Salat gegen einen Aufpreis von 1,00 € bestellt werden.
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Suppen

SUp chua cay A¢ 4,50 €
Scharf-Sauer-Suppe mit Hilhnerfleisch, Gemlise

Sup mién ga &’ 5,90 €
Glasnudeln mit Huhnerbrust, Sojasprossen, Morcheln, Koriander

Slp hoanh thanh ABEJ 5,90 €
Hihnerbriihe mit Wan-Tan-Taschen, Pak-Choi, Gemiise, Ingwer, Koriander

Tom Kha Gai (Thai Style)F 5,90 €
Huhnerfleisch mit Kokosnussmilch, Lauch, Champignon, Tomate, Koriander (leicht scharf)

Tom Yam Gai (Thai Style) 590 €
Huhnerfleisch, Lauch, Champignon, Tomate Koriander (leicht scharf)

Tom Kha Gung (Thai Style) BF 6,90 €
Garnelen mit Kokosnussmilch, Lauch, Champignon, Tomate, Koriander (leicht scharf)

Tom Yam Gung (Thai Style) B 6,90 €
Garnelen, Lauch, Champignon, Tomate Koriander (leicht scharf)

Tom Kha Tofu (Thai Style)F 5,90 €
Tofu mit Kokosnussmilch, Lauch, Champignon, Tomate, Koriander (leicht scharf)

Canh chuacéa (Viet Nam Art) BEM 6,90 €
Fischsuppe mit Tomaten, Ananas, Galadium, Koriander (leicht scharf)

Canh chua tom (Viet Nam Art) BE 6,90 €

Garnelensuppe mit Tomaten, Ananas, Galadium, Koriander (leicht scharf)

Salat
Nom xoai 8,90 €
Mangosalat mit Zwiebeln, FischsoRe und Koriander (leicht scharf)
Nom du du 10,90 €
Papayasalat mit Zwiebeln, FischsoRe, Koriander, Sesam dazu Krabbenbrot (leicht scharf)
Salach ga (Viet Nam Art)? 7,90 €
Huhnerfleischsalat, Zwiebeln, Gurke, Peperoni, Fischsol3e und Koriander (leicht scharf)
Salach bo (Viet Nam Art)? 8,90 €
Rindfleischsalat mit Zwiebeln, Gurke, Peperoni, Fischsof3e und Koriander (leicht scharf)
NOm xoai vit (Viet Nam Art)A 10,90 €
Mangosalat mit Entenfleisch, Peperoni, FischsoBe, Sesam und Koriander
Salach mién tom (Thai Style) BF 9,90 €
Garnelensalat,’Glasnudeln, Zwiebeln, Sellerie, Karotten, FischsoRe, Thaibasilikum (1. scharf)
Salach mién hai san - Meeresfriichtesalat (Thai Style) 8HM 9,90 €

Garnelen- und Tintenfischsalat, Glasnudeln, Zwiebeln, Sellerie,
Karotten, Peperoni, FischsoRe, Thaibasilikum (leicht scharf)

Laab Ped (Thai Style)* 10,90 €

Entenfleischsalat, Zwiebeln, frische Krauter, Chili, FischsolRe, Thaibasilikum (scharf!)



Vorspeisen

10a Banh phong tom A8 3,50 €
Krabbenbrot/Krupuk mit stiR-sauer Sol3e Dip

11 Chagio chay (6 St.)* 4,50 €
Knusprige Friihlingsrollen mit Gemiise gefUllt mit sii3-sauer Sol3e Dip

12 Goi cuon/ Sommerrollen (2 St.) B¢ 7,50 €
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Reisnudeln, Garnelen, Huhn, Eier, Koriander, Thaibasilikum

frisch in Reispapier gerollt mit hausgemachter Fischsof3e

Cha gio Viét Nam (2 St.) 6,90 €
Knusprige vietnamesische Frihlingsrollen nach Hausrezept

mit Schweinehackfleisch und Gemiise und hausgemachte Fischsol3e

Hoanh thanh chién (5 St.) A8 6,50 €
Knusprige Wan-Tan Taschen

mit Hihnerhackfleisch-Garnelen-Fiillung und stR-sauer Sol3e

Tom chién (3 St.)A8 8,90 €
Gebackene Riesengarnelen mit stii-sauer Sofe

Ga nwéng Saté P 7,50 €
Gegrillte HuhnerspieRe mit hausgemachte Erdnuss-Sol3e

Ho Gwom Teller (fiir 2 Personen) 1PAB 20,00 €

Vorspeisenteller: 2 Hiihnerspiel3e, 4 gebackene Wan-Tan, 2 gebackene Riesengarnelen,

6 vegetarische Friihlingsrollen, Krabbenbrot, Krautsalat

Viét Nam Teller (fiir 2 Personen) A8 22,00 €
Vorspeisenteller: 2 vietnamesische Friihlingsrollen, 6 Stck. Rindfleisch gerollt in Duftblattern,

2 gebackene Riesengarnelen, 6 vegetarische Friihlingsrollen, Krabbenbrot, Krautsalat

Ha cao & xiu mai — Dim Sum (8 St.)B 10,90 €
8 gedampfte Teigtaschen mit gehakten Garnelen-Fillung (2 verschiedene Sorten)

Extras

Alle unsere Hauptgerichte (aufRer Nudelsuppen/gebr. Reis/gebr. Nudeln) werden ausschlieRlich mit jeweils
eine Portion Reis oder Reisnudeln serviert. Sie kénnen jedoch nach Belieben, Beilagen gegen einen Aufpreis
in Hohe von 4,00 Euro dazu bestellen.

Aufgrund des neuen Verpackungsgesetzes fiir eine bessere Umwelt, miissen wir Ihnen leider fiir die
Verpackung von Speiserestmitnahme je 0,50 € berechnen.



Spezialitaten aus Viethnam

Sp.1 Phé bo Ha Noi E
24 Stunden gekochte Rindersuppe nach Hanoi Art, zarte Entrecote-Scheibchen mit
Reisbandnudeln in wiirziger Rinderbriihe, verfeinert mit frischen Krdutern, Sojasprossen
Sp.2 Phé xao ho "E
Gebratene Reishandnudeln mit Rindfleisch, Gemuse, Sellerie und frischen Kréutem
Sp.3 Blncavatom BEIM
Reisnudel-Siif3-Sauer-Suppe mit Fischfilet und Garnelen, Galadium, Krdutern (leicht scharf)
Sp.4 BUn chaca Ha NGi (auf HeiBplatte serviert) M2
Gegrilltes Fischfilet, traditionell gewdirzt, wird serviert mit Salat,
frischen asiatischen Krautern, Rostzwiebeln, Erdniisse, Reisnudeln und FischsoRe
Sp.5 BunchaP
Gegrilltes Schweinefleisch wird serviert mit Salat, frischen asiatischen Krautern,
Rostzwiebeln, Erdniisse, Reisnudeln und Fischsole
Sp.6 Bunbolalot®
Gegrilltes in Betelblatter eingerolltes Rindfleisch wird serviert mit Salat,
frischen asiatischen Krautern, Rostzwiebeln, Erdniisse, Reisnudeln und FischsoRe
Sp.7 Bun bo Nam hoP®
Gegrilltes Rindfleisch wird serviert mit Salat, frischen asiatischen Kréautern,
Rostzwiebeln, Erdnisse, Reisnudeln und FischsoRe
Sp.8 Bun nem Viét Nam AP
Hausgemachte vietnamesische Friihlingsrollen mit Schweinehackfleischfiillung serviert mit
Salat, frischen asiatischen Krautern, Rostzwiebeln, Erdniisse, Reisnudeln und Fischsofze
Sp.9 BUn bo HueE
Reisnudel Suppe mit gekochtem zartem Entrecote-Scheibchen und
viethamesischen Krautemn, Zitronengras in wiirzige scharfe Suppe (scharf)
Sp.10 Mién xao tom ®
Gebratene Glasnudeln mit Riesengarnelen, Gemiise, Krautern
Sp.11 Mién xao ga
Gebratene Glasnudeln mit Hiihnerfleisch, Gemuse, Krautern
Sp.13 Heo x& xiu AE
Gegrilltes Schweinefleisch mit Sojasprossen, Karottenstreifen,
Bambusstreifen, Lauch, Zwiebeln, Paprika mit KnoblauchsoRe (leicht scharf)
Sp.14 Ho gwom Top ABE
Huhnerbrust, Rindfleisch, Garnelen,1/4 Ente, Karottenscheiben, Zucchini
Bambus, Champignon, Paprika, Morcheln, Lauch, Zwiebeln in Ingwer-Sofe
Sp.15 Xao thap cam *ABE
Hihnerbrust, Rindfleisch, Garnelen,1/4 Ente, Karottenscheiben,
griine Bohnen, Morcheln, Bambus, Lauch, Zwiebeln, Paprika, Broccoli in Hoi Sin SoRe
(leicht scharf)

Sp.16 Heo om riéng mé AE
Geschmortes Schweinefleisch in einer Galgant-Kurkuma SoRe mit Zwiebeln,
Lauch und Karotten in einer Galgant-Kurkuma Sof3e und Thaibasilikum (leicht scharf)

17,50 €

18,90 €
18,90 €
20,90 €

18,90 €
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18,90 €

18,90 €

17,50 €
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20,90 €

20,90 €

18,90 €



Spezialitaten aus Thailand
Sp.20 Gaeng Kua Gai &F

Gebratene Huhnerbrust mit Ananas, Bambusscheiben, Paprika, Karotten, Brokkoli,
Zucchini, Blumenkohl, Champignons, Kokosmilch, Sahne in Thai-Rot-Curry (scharf)

Sp.21 Gaeng Ga Rhie Gai EF

Gebratene Huhnerbrust, Paprika, Champignons, Zucchini, Kartoffeln

Lauch, Kokosmilch, Sahne, Zwiebeln in gelber Curry Sof3e (leicht scharf)
Sp.22 Gai Sate >PEF

Gebratene Huhnerbrust mit buntem Gemiise in hausgemachter Erdnuss Sol3e
Sp.23 Gaeng Kua Nua &F

Gebratenes Rindfleisch mit Ananas, Bambusscheiben, Paprika, Karotten, Brokkoli,
Zucchini, Blumenkohl, Champignons, Kokosmilch, Sahne in Thai-Rot-Curry (scharf)

Sp.24 Gaeng Ga Rhie Nua EF
Gebratenes Rindfleisch mit Kartoffeln, Paprika, Champignons, Zucchini
Lauch, Kokosmilch, Sahne, Zwiebeln in gelber Curry Sof3e (leicht scharf)
Sp.25 Gaeng Phed Ped Yang EF
Entenbrust mit Ananas, Bambusscheiben, Cherrytomaten, Weintrauben, Lychees,
Mango, Kokosmilch, Sahne, Thai-Basilikum, Kokosmilch, Sahne (scharf)
Sp.26 Gaeng Kua Ped &F
Knusprige Ente mit Ananas, Bambusscheiben, Paprika, Karotten, Brokkoli,
Zucchini, Blumenkohl, Champignons, Kokosmilch, Sahne in Thai-Rot-Curry (scharf)
Sp.27 Ped Pad Prik £
Gebratenes Entenfleisch mit Peperoni, Bambusscheiben, Paprika
griine Bohnen, Lauch, Zwiebeln, Thai-Basilikum, Currypulver (scharf)
Sp.28 Gaeng Kua Gung BEF
Riesengarnele mit Ananas, Bambusscheiben, Paprika, Karotten, Brokkoli,
Zucchini, Blumenkohl, Champignons, Kokosmilch, Sahne in Thai-Rot-Curry (scharf)
Sp.29 Gung Pad Prik BE
Gebratene Riesengarnelen mit Peperoni, Bambusscheiben, Paprika
griine Bohnen, Lauch, Zwiebeln, Thai-Basilikum, Currypulver (scharf)
Sp.30 Gaeng Kua Muk EFM
Tintenfisch mit Ananas, Bambusscheiben, Paprika, Karotten, Brokkoli,
Zucchini, Blumenkohl, Champignons, Kokosmilch, Sahne in Thai-Rot-Curry (scharf)
Sp.31 Muk Pad Prik EM
Gebratener Tintenfisch mit Peperoni, Bambusscheiben, Paprika
griine Bohnen, Lauch, Zwiebeln, Thai-Basilikum, Currypulver (scharf)
Sp.32 Gaeng Kua Thale BEFM

Gebratener Tintenfisch, Garnelen und gebratenes Fischfilet mit Ananas, Bambusscheiben,
Paprika, Karotten, Brokkoli, Zucchini, Blumenkohl, Champignons, Kokosmilch, Sahne

in Thai-Rot-Curry (scharf)
Sp.33 Gaeng Kua Tofu BF

Gebratener Tofu mit Ananas, Bambusscheiben, Paprika, Karotten, Brokkoli,
Zucchini, Blumenkohl, Champignons, Kokosmilch, Sahne in Thai-Rot-Curry (scharf)

18,50 €

18,50 €

18,50 €
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Hihnerfleisch

Ga chua ngot 3AF

Paniertes Hihnerbrustfilet mit verschiedenem Gemuse in SUR-Sauer-Sole

Gasa ot AF

Gebratenes Hiihnerbrustfilet mit verschiedenem Gemiise, Zitronengras (scharf)

Ga Peperoni LAEM

Gebratenes Hiihnerbrustfilet mit verschiedenem Gemiise, Peperoni, Thaibasilikum

in Austernsol3e (leicht scharf)

Ga xao hat dieu 1AE

Gebratenes Hiihnerbrustfilet mit verschiedenem Gemiise & Cashew-Nusse in Hoi-Sin Sol3e
(leicht scharf)

Ga om nam LAEM

Gebratenes Hiihnerbrustfilet mit Austernpilze, frische Champignons,

Morcheln, Friihlingszwiebeln, Lauch, Zwiebeln, Karottenstreifen in Austernsol3e

Dui ga chién gion sa ot AF

Knusprige Hilhnerschenkel mit Karottenstreifen, Lauch, Zwiebeln, Paprika,
Bambusscheiben, griine Bohnen, Sojasprossen, frische Peperoni, Zitronengras (scharf)
Bui ga chién gion curry AEF

Knusprige Hilhnerschenkel mit Karottenscheiben, panierte Kartoffeln,

Lauch, Zwiebeln, Champignons, Erbsen, Paprika in gelber Curry-Sol3e (leicht scharf)

Rindfleisch

BO sa ot AE

Gebratenes Rindfleisch mit versch. Gemdse, Zitronengras (scharf)

B0 Peperoni LAEM

Gebratenes Rindfleisch mit versch. Gemiise, Peperoni, Thaibasilikum

in Austernsol3e (leicht scharf)

B0 xao hanh (auf HeilRplatte serviert) A&

Gebratenes Rindfleisch mit Zwiebeln, Paprika, Karotten, Knoblauch in Hoi-Sin SoRe
(leicht scharf)

B0 xao rau Viét Nam AEM

Gebratenes Rindfleisch mit versch. Gemiise, Pak-Choi, Knoblauch in AusternsoRe

Bo xao dira AE

Gebratenes Rindfleisch mit frischer Ananas, Tomaten, Zwiebeln, Lauch, Friihlingszwiebeln
B0 xao cay MAE

Gebratenes Rindfleisch mit Karottenscheiben, Bambusscheiben, Lauch, Zwiebeln,
Broccoli, Paprika, Knoblauch in Chili SoBRe (scharf)

BO xao hanh nam L6AEM

Gebratenes Rindfleisch mit Austernpilze, Champignons,

Steinpilz, Morcheln, Lauch, Zwiebeln in Austernsol3e
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17,90 €
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Ente

Vit chién rau Viét Nam 1AEM
Knusprige Ente mit versch. Gemuse, Pak-Choi in Austernsofe, Koriander

Vit cam L3AE

Knusprige Ente mit Bambusscheiben, Karotten, frischer Ananas, Paprika,
Lauch, Zwiebeln in OrangensoRe (suiR-sauer)

Vit x0ai 3AE

Knusprige Ente mit Bambusscheiben, Karotten, Paprika, Mango,
Knoblauch, Chili in Mango SoRe (leicht scharf)

Vit curry Viét Nam AEF

Knusprige Ente mit Karotten, panierte Kartoffeln, Erbsen, Lauch, Zwiebeln,
Champignons, Paprika in gelber Curry-SoRe (leicht scharf)

Vit Peperoni LAEM

Knusprige Ente mit versch. Gemiise, Peperoni, Thaibasilikum in AusternsoRRe (leicht scharf)
Vit ngli vi hwong !

Knusprige Ente mit Karotten, Paprika, Zwiebeln, Lauch, Zucchini,
Knoblauch, Finf-Gewtirzmischung in Hoi Sin SoRe (leicht scharf)

Fisch und Meeresfrichte

Ca chién xu sa ¢t AEM

Paniertes Fischfilet mit Karotten, Lauch, Zwiebeln, Paprika, Bambusscheiben,
griine Bohnen, Sojasprossen, frische Peperoni, Zitronengras (scharf)

Ca chién xu sot gteng AEM

Paniertes Fischfilet mit Karotten, Paprika, Lauch, Zwiebeln, Sojasprossen
in Ingwer SoRe (leicht scharf)

Cé xao hanh nam LAEM

Gebratenes Fischfilet mit Austernpilze, frische Champignons, Morcheln,
Fruhlin‘gszwiebeln, Laych, Zwiebeln, Karotten in AusternsofRe

Céa hoi nwéng sot chanh AEM

Gebratenes Lachsfilet mit Zwiebeln, Lauch, Tomaten, Dill und Knoblauch
in einer leichten Zitronensol3e (stf3-sauer, leicht scharf)

Tom xao cay ABE

Gebratene Riesengarnelen mit Karotten, Bambusscheiben, Lauch, Zwiebeln,
Broccoli, Paprika, Knoblauch in Chili SoRe (scharf)

Tom xao chua ngot 3AE

Gebratene Riesengarnelen mit Karotten, Paprika, Lauch, Zwiebeln,
Knoblauch, Chili (sii3-sauer, leicht scharf)

TOm curry AEF

Gebratene Riesengarnele mit Karotten, Paprika, griine Bohnen, Lauch,
Zwiebeln in gelber Curry SolRe

Mwc xao can téi AEMM

Gebratener Tintenfisch mit Sellerie, Karotten, frische Tomaten,

Lauch, Zwiebeln und Knoblauch

19,90 €
19,90 €

19,90 €

19,90 €

19,90 €
19,90 €

18,90 €

18,90 €

18,90 €

21,90 €

19,90 €

19,90 €

19,90 €

18,90 €
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Muwc xao sot cay ABEM

Gebratener Tintenfisch mit Karotten, Bambusscheiben, Lauch, Zwiebeln,
Broccoli, Paprika, Knoblauch in Chili SoBe (scharf)

Hai san xao thap cam ABEHM

Gebratenes Fischfilet, Tintenfisch, Garnelen, Sellerie, frische Tomaten, griine Bohnen,

Paprika, Lauch, Zwiebeln und Frihlingszwiebeln

Reis

Com rang rau “F

Gebratener Eierreis mit Gemiise

Com rang ga “F

Gebratener Eierreis mit Hihnerbrust und Gemiise

Com rang tép BCE

Gebratener Eierreis mit Garnele und Gemiise

Com rang thap cam BCE

Gebratener Eierreis mit Hihnerbrust/Rindfleisch/Garnele und Gemiise
Com rang vit ABCE

Gebratener Eierreis mit knuspriger Ente und Gemiise

Nudeln

Mi xao rau ACE

Gebratene Eiernudeln mit Gemiise

Mi xao ga ACE

Gebratene Eiernudeln mit Huhnerfleisch und Gemiise

Mi xao tép ABCE

Gebratene Eiernudeln mit Garnele und Gemdise

Mi xao thap cam ABCE

Gebratene Eiernudeln mit Hihnerbrust/Rindfleisch/Riesengarnelen und Gemise
Mi x30 vit ABCE

Gebratene Eiernudeln mit knuspriger Ente und Gemiise

18,90 €

21,90 €

16,90 €
17,50 €
18,50 €
18,90 €
19,90 €

16,90 €
17,50 €
18,50 €
18,90 €
19,90 €
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Vegan

Rau xao Viét Nam LAEM

Gebratenes Pak-Choi, Karotten, Austernpilze, Zwiebeln, Sojasprossen,
Shiitake Pilzen, Morcheln in Sojasof3e, Koriander

Pau phu sa ot AE

Gebratener Tofu, Karotten, Breitbohnen, Zwiebeln, Lauch, Zucchini,
Sojasprossen, Paprika mit Zitronengras (scharf)

Pau phu chua ngot 3AE

Gebratener Tofu mit frischen Tomaten, Lauch, Zwiebeln, Karotten,
Paprika, frische Ananasstiicke, Koriander in sti3-saure Sol3e

Mién xao chay thap camAE

Gebratenes Gemiise mit Glasnudeln, Brokkoli, Karotten, Zucchini, Paprika,
Lauch, Zwiebeln, Morcheln, Shiitake Pilzen, Koriander in Soja-SoRe
Ca tim xao dau phu 1AE

Gebratener Tofu mit Auberginen, Karotten, Zwiebeln, Lauch in Hoi-Sin Sol3e
Pau phu xao nam*

Gebratener Tofu mit Champignons, Austernpilze, Morcheln,

Shiitake Pilzen, Karotten, Zwiebeln, Lauch in Soja SoRe

Pau phu Curry Viét Nam

Gebratener Tofu, Karotten, Breitbohnen, Zwiebeln, Lauch,
Champignon, Paprika, Koriander in gelber Curry SoRe (leicht scharf)
Ph xao dau phu

Gebratene Reishandnudeln mit Tofu, Pak-Choi,

Karotten, Zwiebeln, Sojasprossen und Koriander

17,90 €

17,90 €

17,90 €

17,90 €

17,90 €

17,90 €

17,90 €

17,90 €



Frisch Selbstgerolltes
(Bitte mindestens 1 Tag vorbestellen)

Banh Da Cuon + Aperitif (fiir 2 - 4 Personen) pro Person 29,90 €

Sommerrollen sind sozusagen nicht frittierte Friihlingsrollen mit bereits gekochten/essfertigen Zutaten.
Wir bereiten Ihnen eine groRe Auswahl an verschiedene typische traditionelle Zutaten zu, mit denen Sie lhre
eigenen Sommerrollen wickeln kénnen. Die Zutaten fiir dieses Gericht beinhalten folgende einzelne Zutaten:

Gegrilltes Rindfleisch, spezielle vietnamesische Wurst, Garnelen, in diinnen Streifen geschnittenes Omelett,
Reisnudeln, verschiedene Krauter und Blattgem(ise, dazu gibt es wahlweise eine passende hausgemachte
FischsolRe oder Hoi-Sin Sofe

Feuertopf

(Bitte mindestens 1 Tag vorbestellen)
Eine Delikatesse im Fondue-Stil fir den besonderen Anlass - ein Topf wird mit kochender Brithe und
frischen Krautern in die Mitte des Esstisches gestellt. Wahrend der Feuertopf am Kochen gehalten
wird, werden frische Zutaten hinzugefiigt, die den Geschmack sténdig weiter verfeinern und die
Geschmackssinne erfreuen...

Lau Thap Cam + Aperitif (fir 2 - 4 Personen) pro Person 29,90€

Ein traditionell angerichteter vietnamesischer Feuertopf mit SiR-Sauer-Scharf-Brihe serviert mit:

Riesengarnelen, frischer Tintenfisch , frische dlinne Rindfleischscheiben ,
frittierte Rindballchen, frittierter Tofu, frisches vietnamesisches Blattgemiise, Sojasprossen, Lauchzwiebeln ,
verschiedene vietnamesische Krauter, dazu Reisbandnudel und passende hausgemachte Sof3en.

Men far 2 Personen (Viét Nam Art)

1. Apeéritif Pflaumenwein (warm oder kalt)

2. Vorspeise Stip mién ga (2) oder Cha gid chay (11)

3. Hauptgang Ga sa 6t (31) und Vit xoai (52)

4 Dessert Gebackene Banane oder Ananas oder Apfel

55,90 €

Mentu flr 2 Personen (Thai Art)

1. Aperitif Pflaumenwein (warm oder kalt)

2. Vorspeise Tom kha gai (4) oder Cha gio chay (11)

3. Hauptgang Gai Sate (Sp.22) und Gaeng Kua Ped (Sp.26)
4. Dessert Gebackene Banane oder Ananas oder Apfel

55,90 €
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Dessert

Chuai chién A% - gebackene Banane / mit Eis

Dtra chién A¢ - gebackene Ananas / mit Eis

T&o chién A% — gebackene Apfel / mit Eis

Kem cac loai F - gemischtes Eis

Kem chién # - paniertes Eis

Che - Vietnamesische SiiRspeise nach Tagesempfehlung
Hoa qua twoi véi kem F = gemischter Obstsalat mit Eis

Kalte Getranke

Cola %%, Fanta 2, Spezi 2°, Sprite, Eistee

Tafelwasser (Glas) mit / ohne Kohlensdure

Mineralwasser (Fl.) mit / ohne Kohlensdure

Schweppes Tonic 4, Bitter Lemon 4, Ginger Ale* (Flasche)
Nwéc sa twoi - Homemade Zitronengrasgetrénk (kalt)
Nwéc chanh twei - Homemade Limettengetrank (kalt)
Nwée quat twoi - Homemade Kumquatgetréank (kalt)

Tra da - Ho Guom Special vietnamesischer Griintee (kalt)
Minchner Leitungswasser

Safte/Nektar

Apfel, Ananas, Kirsche, Orange,
Maracuja, Johannisbeere, Rhabarber,
Mango, Lychee, Guava

Schorle nach Wahl

0,20 |

3,20€
3,70 €
3,70 €
2,90 €

590€/6,90€
590€/6,90 €
590€/6,90 €
6,90 €
7,50 €
7,50 €
7,90 €

0,40 |

3,90 €
3,20 €
6,50 €

6,50 €
6,50 €
6,50 €
5,90 €
1,00 €

0,40 |

4,50 €
4,90 €
4,90 €
4,20 €



Tee und Kaffee

Tasse Tee (Schwarz >, Pfefferminze, Kamille,..) 2,90 €
Tra nhai - Kannchen Jasmin Tee ® 3,90 €
Tra gleng nong 3,90 €
Tee mit frischem Ingwer — sehr wohltuend fir die Verdauung und gegen Erkaltung vorbeugend

Tra Xanh Thai Nguyén - Original Vietnamesischer Griiner Tee ® 390 €
Dieser Tee stammt aus Thai Nguyen dem nordvietnamesischen Teeanbaugebiet im Hochland

Tra sa ndng - Zitronengras-Tee mit Minze 4,20 €
Tee mit frischen Zitronengrasstangen und Minze - sehr wohltuend fir die Verdauung

Espresso® 2,50 €
Espresso dopio® 3,90 €
Kaffee® 290 €
Cappuccino® 3,70 €
Latte Macchiato ® 3,90 €
Ca phé Thai Nguyén - Vietnam. Kaffee mit gezuckerte Kondensmilch® 4,50 €
Ca phé stra da - Vietnam. Kaffee mit gezuckerte Kondensmilch (kalt) ® 4,90 €

Bier

Fiirstenberg Pils A 0,331 3,90 €
Paulaner Kleines Helles Bier vom Fass A 0,251 3,50 €
Paulaner Helles Bier vom Fass # 0,50 | 4,50 €
Paulaner Hefe WeiRbier A 0,50 | 490 €
Paulaner Dunkles Hefe WeiRbier A 0,501 490 €
Paulaner leichtes Hefe WeiRbier A 0,501 490 €
Paulaner Dunkles Bier A 0,501 4,50 €
Paulaner Alkoholfreies Bier # 0,50 | 450 €
Paulaner Alkoholfreies WeiRbier A 0,501 490 €
Radler A 0,501 450 €
Russ (WeiBbier & Limo) A 0,501 4,90 €
Augustiner Bier A 0,50 | 450 €
Bia Sai gon (Vietnam) A 0,331 5,50 €

Singha Bier (Thailand) A 0,331 5,50 €



Weine

Welcher Wein passt zur vielféltigen vietnamesischen und thailandischen Kiiche?
Es sind vor allem die fruchtbetonten und vollmundigen Weine, die mit asiatischen Kréutern und
Gewdrzen eine stimmige Note entwickeln. Gemeinsam mit Weinfachleuten haben wir eine
sorgféltige und harmonierende Auswahl getroffen.

WeilRwein
Bianco Di Custoza (ltalien)® 0,751 21,00 €
dezenter Mandelton, Zitrusfriichte, leicht, feine Wiirze, frisch
Sauvignon Touraine (Frankreich)X 0,751 24,00 €

Aromen von schwarzen Johannisbeeren und Holunder, elegante Frucht, zart,
dezenter Muskatton.Apellation Controllee, Chateau de la Presle

Riesling vom Schiefer (Mosel)® 0,751 27,00 €
Aromen von hellen Friichten und Feuerstein, mineralischer, trockener, sehr
charaktervoller Wein. Qualitatswein, Eva Cliisserath Stellenbosch

Chenin blanc (Stdafrika) X 0,751 25,00 €
In kleinen Eichenholzfassem vergoren und 7 Monate auf der Hefe gereift, cremig,
Zitrusaromen, angenehm weich und fruchtig. Wine of Origin, Jordan Winery

Unsere offene Hausweine
fruchtig frisch, stiffig und bekdmmilich

Chardonnay del Veneto (talien)® 0,21 6,50 €
Bianca della Casa - WeiRwein (Italien)X 0,21 5,90 €
Rosato della Casa - Rosé (ltalien) 0,21 5,90 €
Casa Solar Tinto = Rotwein (Spanien)X 0,21 5,90 €
Merlot du Bouches-du-Rhone - Rotwein (Frankreich)K 0,21 6,50 €
Weinschorle weil oder rot® 0,251 5,50 €
Halber Liter Karaffe Hauswein Rot oder WeiRR oder Rosé X 051 13,90 €

Halber Liter Karaffe Weinschorle K 051 11,90 €



Rotwein

Zweigelt (Osterreich) ¥ 0,751 27,00€
fruchtbetont, unkompliziert, stiffig, milde Wiirze
Montepulciano d'Abruzzo (ltalien)® 0,75 | 25,00€

Frucht- und Gewiirznoten im Aroma, vollmundig gehaltvoll,
harmonisch.DOC, Orlandi Contucci Ponno

Rioja Crianza (Spanien) X 0,751 26,00€

weich, fruchtig, feingliedrig

Schaumwein und Prosecco

Cremant d Alsace (Frankreich) K 0,75 | 31,00 €
straff und schlank, feingliederiges Mousseux
Prosecco Spumante (ltalien) 0,751 21,00 €

frische Frucht, schlank, frisch

Spirituosen
Averna 29 % 4 cl 450 €
Ramazzotti 30 % 4 cl 450 €
Hennessy Cognac 40 % 4 cl 6,50 €
Fernet Branca 42 % 4 cl 450 €
Jagermeister 35 % 4 cl 4,50 €
Chivas 12 Years 40 % 4 cl 6,50 €

Asien Schnapse

Nép Méi 44 % 2 cl 3,90€
Vietnamesischer Klebreisschnaps, wodkaartig und nussig
Kao Liang 62 % 2 ¢l 390 €

Starker Reisschnaps der in kleinen Mengen die Lebensgeister weckt
Bambusschnaps 45 % 2 ¢l 3,90 €



Die Geschichte

Die Sage von der Schildkrote mit dem himmlischen Schwert mitten in Vietnams ,
Hauptstadt Hanoi liegt ein zauberhaftes und sagenumwobener See — der H6 Hoan Kiém.

Historisch Interessierte kennen diesen tiefblauen See mit seinen weiten und vertraumten
Auslaufern auch unter den Namen ,H0 Gwom — See des Schwertes®.

Seit Anfang des 15. Jahrhunderts pragt die Legende vom ,HO Gwom® die Geschichte des
vietnamesischen Volkes.

Damals widersetzt sich der GroRgrundbesitzer ,Le" den Ubermachtigen Ming-Invasoren,
die sich zahlreich im Hinterland zum letzten und entscheidenden Angriff auf das Land des
Viets formieren.

Als Le mit seinen Kriegern auf Dschunken den ,H6 Gwom* gegen den anriickenden
Feind (iberquert, taucht aus dem See eine goldig schimmernde Schildkréte auf. Im Maul
halt sie ein prachtiges Schwert. Uberrascht, aber die Bedeutung verstehend nimmt Le
das glanzende Schwert an sich.

Im Kampf besiegt er dann glorreich und wie mit himmlischen Kréften umgeben mit seinen
Ké&mpfern die Ming-Invasoren und schldgt sie in die weite Flucht.

Le wird zum ersten Kaiser der Viets erhoben.

Am Tag der festlichen Krénung Le’s zum Kaiser ,Le Thai To*, die mitten auf dem Ho
Guom See stattfindet, durchtrennt wieder etwas goldig schimmerndes die sanfte
Wasseroberflache. Es ist abermals die grolRe Schildkréte, die auf den neugekdirten Kaiser
zu schwimmt. Le Thai To begreift, dass nun die Zeit gekommen ist, das Schwert
zurtickzugeben. Er hélt es ins Wasser und die Schildkréte taucht mit dem Schwert in die
Tiefe des HO Guoms ab.

Das Land des Viets wurde danach tiber Jahrhunderte mit Frieden und gltcklicher Hand
regiert.

Die Legende vom Ho Guom verkdrpert bis heute die Liebe zum Frieden und dem
Vaterland.

Aus diesem Grund tauften wir unser Restaurant ,Ho Guwom®.
lhnen gegendliber, verehrter Gast, flinlen wir uns demgemal umso mehr zur
authentischen Gastfreundlichkeit, einem geselligen Ambiente und einer traditionellen

Zubereitung der Speisen, verpflichtet.

Wir wiinschen uns, dass Sie das Ho Guom stets mit besten Erinnerungen verbinden und
dies fiir Sie ein Ort der genussvollen und erholsamen Stunden ist.



1 = mit Konservierungsstoffe

2 = mit Farbstoff

3 = mit Stissungsmittel Cyclamat
4 = chininhaltig

5 = koffeinhaltig

6 = mit Geschmacksverstarker

Enthalt folgende Allergene:

A = glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut, Hybridstimme)
B = Krebstiere

C = Eier

D = Erdnlisse

E = Soja

F = Milch und Milchprodukte (einschlief3lich Laktose)

G = Schalenfrlichte (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashew, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss und
Queenslandnuss)

H = Sellerie

| = Senf

J = Sesamsamen

K = Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mg/l

L = Lupinen

M = Weichtiere
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